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gaspacho de tomates jaunes  i   12€
Sorbet tomates basi l ic / tomates fumées au BBQ / pain crousti l lant

Burrata fumée  i    12€
Pêche au BBQ / miel épicé / focaccia

terrine de volaille au foie gras  i    10€
Pickles de moutarde / onions grelots / jeunes pousses

P O U R  D É B U T E R

Pluma laquée au miel fermenté et miso  i    25€
Aubergine zébrée / caviar d ’aubergine / mélasse de grenade Bio

soupe de poisson  i    27€
Dorade et rouget / fenoui l  & pdt confits / siphon d’aïol i

L E S  P L A T S  D E  R É S I S T A N C E

Boeuf Carima servi avec frites & salade 

Côte de Boeuf 1 1€ / 100g   (min 1kg)

Fromages affinés  i    9€
Fromagerie Bouby 

Gaspacho de pastèque  I    9€
Glace au lait  d ’amandes

Tartelette cerise amandine  i    10€
Textures de verveine

D E S S E R T S

L E S  S O I R S  E T  S A M E D I  M I D I

Faux Fi let de boeuf 13€ / 100g   (min 250g)

salade fraicheur du moment  i    18€
Accompagnée de viande gri l lée au feu  + 4€

salade de calmars grillés au feu i   14€
Poivrons gri l lés au BBQ / gelée de tomates / coul is poivrons et hui le d ’anchois

sunday   2.0  i    10€
Noisettes caramélisées / pral iné miso / glace yaourt / crême vani l le


