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Artichaut sicilien  i   10€
Pecorino / Crème fumée / Pignons  

Burrata fumée  i    12€
Pêche au BBQ / miel épicé / focaccia

CRUDO de dorade ‘burnt skin’ i    16€
Aguachi le / avocat / chipotle / tort i l las amari l lo

P O U R  D É B U T E R

Planche de charcuterie à partager  i    25€

Pluma laquée au miel fermenté et miso  i    25€
Piperade au BBQ / coul is de piqui l los / poivrons gri l lés

Thon rouge  i    26€
Printanière de légumes / ol ives Taggiache / vierge fumée

Chou-Fleur Mariné au Ras el’Hanout  I    20€
Chermoula / Haloumi gri l lé / Harissa framboise / Purée de chou-fleur fumée

L E S  P L A T S  D E  R É S I S T A N C E

Boeuf Carima servi avec frites & salade 

Côte de Boeuf 1 1€ / 100g   (min 1kg)

Fromages affinés  i    9€
Fromagerie Bouby 

Abricot à la flamme  I    9€
Blanc mangé au lait  d ’amandes gri l lées / pol len / glace au lait  d ’amandes

Tartelette à la fraise  i    10€
Pistache/crème mascarpone / confit  de fruits rouges / estragon

D E S S E R T S

CHAUD-FROID  I    10€
Chocolat Bio Ceîba / Sésame noir

L E S  S O I R S  E T  S A M E D I  M I D I

Faux Fi let de boeuf 13€ / 100g   (min 250g)

Fi let de Boeuf 15€ / 100g   (min 250g)

salade fraicheur du moment  i    18€
Accompagnée de viande gri l lée au feu  + 4€


